
Claudio Javier Jara Godoy 

 

INGENIERO EN ALIMENTOS 

Licenciado en Ciencias de la Ingeniería 

Calle Araucaria Paraná #640, Villa Araucarias del Desierto – Copiapó - Región de Atacama. 

(09) 74770458 

cjara.god@gmail.com 

 
EXPERIENCIA LABORAL 

 

Mayo 2012 – Abril 2013.....………...…………………….………….…………………….Copiapó 

  Newrest Mery & Mery Servicios de Alimentación Ltda.  

   Asesor de Calidad III y IV Región. 

  Principales Funciones: Aplicación e implementación del reglamento 

sanitario de los alimentos, BPM, sistema HACCP, evaluaciones 

microbiológicas y elaboración de informes técnicos. Supervisión y 

control de calidad en tiempo real  durante el proceso de elaboración. 

Apoyo en el área de Prevención de Riesgos, enfocado en el 

cumplimiento de los estándares de seguridad exigidos en la minería y 

de los procedimientos de trabajo implicados en este rubro.   

 

Septiembre – Diciembre 2011….…...……………...…………………….………..….Puerto Aysén 

  Colegio Santa Teresa de los Andes. 

   Profesor de Química y Física de 1° a 4° Medio. 

  Principales funciones: Realización de clases de química y física 

como reemplazo a alumnos de enseñanza media. Organización y 

coordinación de diferentes eventos extra programáticos dentro del 

colegio. Buena relaciones interpersonales con pares y alumnos. 

 

 



Marzo 2010 – Marzo 2011………………………………...………...…………..….Nueva Zelanda 

  North Island Mussel Processor Ltd. 

  Prolife Foods Ltd. 

  Principales funciones: Ejecución visa “Working Holiday” otorgada 

por el Gobierno y el departamento de inmigración de Nueva Zelanda, 

trabajando en diferentes procesos de producción de alimentos.  

 

 Abril 2009 - Enero 2010………………………...………………...………………...….….Temuco  

  Centro de Biotecnología Alimentaria y Bíoseparaciones, Universidad 

de La Frontera. 

  Principales funciones: Personal de apoyo del proyecto Fondecyt 

1090516, encargado de laboratorio, analista de ensayos químicos y 

bioquímicos en matrices vegetales.  

Febrero - Marzo 2006……………………………...………………...…….…….Puerto Chacabuco  

  Pesquera Salmar Ltda.  

  Práctica Profesional II.  

  Principales funciones: Tareas de producción en planta.  

Enero - Febrero 2006…………………………………………………………….Puerto Chacabuco  

  Pesquera Salmar Ltda.  

  Práctica Profesional I.  

  Principales funciones: Tareas de control de calidad. 

 

 

EDUCACIÓN 

 

Marzo 2012 a la fecha          Universidad Central de Chile, Copiapó. 

                                          Cursando: Prosecución de estudios Ingeniería Civil Industrial. 

 

Enero 2010 Universidad de La Frontera, Temuco.  

Obtención del Título de Magíster en Ciencias de La Ingeniería 

Mención Biotecnología. 

 



  

Septiembre 2008  Universidad de La Frontera, Temuco.  

Obtención del Título de Ingeniero en Alimentos.  

 

2000 – 2008  Universidad de La Frontera, Temuco.  

Egresado de la carrera de Ingeniería en Alimentos.  

Obtención de Licenciatura en Ciencias de la Ingeniería. 

  

1993 – 1999                          Liceo San Felipe Benicio, Coyhaique.  

Obtención de Licencia de enseñanza media. 

 

 

HERRAMIENTAS TECNOLÓGICAS 

 
Microsoft Office: Uso de MS Office (Word; Excel; Power Point y Outlook), Adobe, ORACLE, 

Microsoft Project. 

 
 
CURSOS REALIZADOS 
 
Diciembre 2009……………………………………………………………..……….........Santiago.  

 Arquimed  

Seminario de seguridad Alimentaria: Micotoxinas, Alergenos y     

GMO.  

 

Agosto 2007…………………………………………………………………………..........Temuco.  

 Universidad de La Frontera  

 Introducción a la seguridad alimentaria, HACCP.  

 

Abril-Mayo 2007……………………………………………………………………..........Temuco.  

 Universidad de La Frontera  

 Curso de Inglés Avanzado.  

 



Septiembre 2006……………………………………………………………………..........Temuco.  

 Universidad de La Frontera  

Participación y aprobación del curso “Formación de Auditores 

Internos Norma ISO 9001:2000”. 

 

IDIOMAS 

 

Inglés  
Nivel: Avanzado (oral y escrito). 
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OTROS ANTECEDENTES 

 

• Fecha de Nacimiento   17 Diciembre 1980  

• Cédula de Identidad   13.970.413-4  

• Nacionalidad    Chilena  

• Estado Civil    Soltero  

• Licencia de conducir              Clase B, Exámen Psicosensométrico vigente hasta año 2016.  

 

 

CARACTERÍSTICAS PERSONALES 

 

• Habilidades de liderazgo y cumplimiento de objetivo. 

• Trabajo en equipo y buen manejo de habilidades comunicacionales. 

• Capacidad de adaptación, organización y de aprendizaje. 
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